
 
 
 
 
 
 
 
  
  

Prix en CHF incl 8.1% TVA. 

Végétarien              Gluten Free 

*Ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison 

Provenance des viandes : bœuf, veau, porc : Suisse / volaille : Suisse & France / Omble : Elevage Guibert de Chamby 

 

 
Carte disponible en Take-Away également avec rabais de 20% sur les prix affichés, y.c. une sélection de boissons. 

Commande préalable souhaitée. 

NOS ENTRÉES 

 

Velouté de légumes à la livèche & ses croûtons  12.50 

 
Soupe de lentilles corail au lait de coco et curry épicé  14.50 

 
Médaillons de foie gras de canard à l’Armagnac et fleur de sel en entrée  19.50 

Accompagnés de chutney à la figue, toast brioché la portion  27.50 

 
Saumon gravelax mariné à la betterave et sésame au curry en entrée 17.50 
Pickles d’oignons, achard de citron et crème fraîche la portion 26.50 

 

Salade de chèvre chaud sur pain (UE) et magret de canard fumé  en entrée 16.50 

Vinaigrette maison aux fines herbes, noix croquantes la portion 24.50 

 

NOS SALADES 

 
Méli-Mélo de crudités du marché  10.50 
Vinaigrette Primavera 

 
Caesar salade classique 20.50 

Salade romaine avec copeaux de parmesan 

Croûtons, œufs et sauce Caesar Supplément poulet grillé  +8.50 
 

Végan Poke Bowl en entrée  15.50 

Salade de quinoa bio aux légumes, betteraves et edamames la portion  23.50 

Houmous*, falafels* et jeunes pousses  

Vinaigrette à l’orientale aux épices Ras El Hanout 

 Supplément filets mignons de poulet (CH) Teriyaki*  + 8.50 

  

Assiette de mezze à partager  24.50 

Houmous*, tartinade de feta au paprika*, olivade noire, feuilles de vigne farcies* 

Beignets d’oignons*, olives farcies et pain pita (UE) 

  



 
 
 
 
 
 
 
  
  

Prix en CHF incl 8.1% TVA. 

Végétarien              Gluten Free 

*Ne répond pas aux exigences du Label Fait Maison 

Provenance des viandes : bœuf, veau, porc : Suisse / volaille : Suisse & France / Omble : Elevage Guibert de Chamby 

 

 
Carte disponible en Take-Away également avec rabais de 20% sur les prix affichés, y.c. une sélection de boissons. 

Commande préalable souhaitée. 

NOS BURGERS 
 
Astra Royal Burger  28.50 

Steak haché de bœuf de la Boucherie Stuby à Vevey, gratiné au Vacherin Fribourgeois          

Bun brioché (UE), salade verte, Coleslaw, tomates et concombre 

Sauce BBQ et moutarde, accompagné de pommes frites de notre région*  

 
« Sensational Burger » au soja, blé et à la betterave*  28.50  

Bun brioché (UE), sauce BBQ, cheddar, tomates, oignons rouges et courgettes 

Salade verte et roquette, accompagné de pommes frites de notre région*  

 

Assiette de Choucroute Brasserie   27.50 
Saucisson vaudois, lard fumé, lard salé, saucisse de Vienne, cou de porc fumé 
Choucroute et pommes nature  
 

NOS ROESTIS 

 
Rœsti croustillant aux champignons à la sauce crème à l’ail et persil  26.50 

Saladine de jeunes pousses 

 

Rœsti Suisse gratiné au Vacherin Fribourgeois AOP  28.50 
Garni de viande séchée 

 
Roesti à la zurichoise 160g 42.50 
Émincé de veau et champignons   

 
NOS PÂTES MAISON 

 
Gnocchetti sardi au pesto 25.50 
Salade de courgettes croquantes, rucola et pecorino sardo AOP  
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NOS POISSONS 

 
Filet d'omble de la Riviera vaudoise, sauce au Chasselas 39.50 

Avec pommes persillées et légumes du marché 

 

Filets de perche des Alpes meunière  44.50 
Pommes frites de notre région* et farandole de légumes 
 

Nous vous servons toute l’année la perche Loë, 100% suisse, élevée sans antibiotiques et sans médicaments  

dans les eaux pures du massif du Lötschberg par Valperca SA. 

 

NOS VIANDES 

 
Tartare de bœuf de la Boucherie Stuby à Vevey  34.50 
Au pesto et parmesan, sauce tartare*, pignons de pin, tomates confites et roquette 

Accompagné de pommes frites de notre région* 

 

Tournedos de bœuf grillé de la Boucherie Stuby à Vevey  150g 48.50 
Sauce crémée aux morilles  

Pommes Pont-Neuf et farandole de légumes 

 

Cordon bleu de veau° maison au Vacherin Fribourgeois   45.50 
Accompagné de pommes frites de notre région* et légumes du marché 
°Ce plat nécessite une préparation plus longue, nous vous demandons un peu de patience 

 

Escalope de veau viennoise et ses garnitures traditionnelles 44.00 
Accompagnée de pommes frites de notre région* et légumes du marché 

 
 
 
 
 
 
 

Pour toute question au sujet d’allergies ou intolérances, notre équipe est à votre disposition. 
Avec votre repas, nous vous servons du pain fabriqué en Suisse 

 


