
Servi du lundi 3 novembre au  samedi 8 novembre, à midi
Entrée ou potage 12.50 - Plat 24.50 - Dessert 12.50 - Menu 3 plats 45.00

TARTELETTE* À L’OIGNON ET LARDONS, BOUQUET DE SALADE VERTE
ou

SOUPE DE POIS JAUNES E CHIPS DE JAMBON FUMÉ
.........

PAVÉ DE SAUMON (NO) EN CROUTE AUX FINES HERBES
RIZ AUX LÉGUMES ET MINI-FENOUIL

ou

ÉMINCÉ DE BOEUF, SAUCE AU CURRY ROUGE ET LAIT DE COCO
TIMBALE DE RIZ PARFUMÉ ET LÉGUMES CROQUANTS

ou

PÂTES FUSILI EN SAUCE À LA COURGE
GARNIES DE FIGUES ET GRAINES DE COURGE TORRÉFIÉES 

........

NOUGAT GLACÉ AUX AMANDES ET PISTACHES
COULIS DE FRUITS ROUGES

ou
ASSIETTE DE 3 FROMAGES D’ICI & D’AILLEURS

Servi du lundi 3 novembre au dimanche 9 novembre - 26.50

SAUCISSON PISTACHÉ DE LA BOUCHERIE STUBY, JUS CORSÉ
SERVI SUR UN LIT DE LENTILLES ET POMMES DE TERRE

La    Spécialité  d’antan

Le    Rôti  du  Dimanche

Les   Plats de la Semaine

Servi à midi le dimanche 9 novembre - 34.50

ÉPAULE DE VEAU AUX HERBES DE PROVENCE
SAUCE CRÈME AUX CHAMPIGNONS

GRATIN DE POMMES DE TERRE ET LÉGUMES D’AUTOMNE

*NE RÉPOND PAS AUX EXIGENCES DU LABEL “FAIT MAISON”


