
Amuse bouche
Crème de butternut & Granola salé

                                                             

Duo de foie gras (F) et magret de canard fumé (F)
Chutney de figues, pain d’épices et compote de pommes 

ou

Filet d’omble (IS) mariné façon gravlax, pickles de légumes
Coulis de betterave, achard citron et pain croustillant

                                                                

Filet de turbot° poché, sauce aux morilles
Risotto carnaroli et foin de poireaux

Carrousel des légumes de saison 
°FAO 27 Atlantique Nord-Est

ou

Médaillons de cerf (AT) sur fricassée de champignons 
Sauce Grand-Veneur

Palets de polenta grillés et sélection de légumes du marché

                                                             

Tube a la crème de marrons au Kirsch 
Glace Mövenpick à la double crème de Gruyère sur nid de meringue

D É G U S T A T I O N

Menu

entrée CHF 21.-

plat CHF 48.-

dessert CHF 14.-

menu 3 plats CHF 78.-


