
Amuse bouche
Butternut-Kürbissuppe & salziges Granola

                                                             

Duo von Foie gras (F) und geräucherter Entenbrust (F)
Feigenchutney, Lebkuchen und Apfelkompott 

oder

Saiblingfilet (IS) nach Gravlax-Art mariniert, Gemüsepickles
Rote-Bete-Coulis, Zitronen-Achard und knuspriges Brot

                                                                

Pochiertes Steinbuttfilet° mit Morchelsauce
Carnaroli-Risotto und Lauchstroh
Karussell von saisonalem Gemüse 

°FAO 27 Nordostatlantik

oder

Hirschmedaillons (AT) auf sautierten Pilzen 
Grand-Veneur-Sauce

Gegrillte Polenta-Taler und Auswahl an Marktgemüse

                                                             

Knusprige Hüppe mit einer Marroni- Kirschcrème
Mövenpick-Eis Gruyère-Creme auf Baisernest

DEGUSTATIONSMENÜ

Vorspeise CHF 21.-

Hauptgang CHF 48.-

dessert CHF 14.-

komplettes menü CHF 78.


